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Internationaler Eckart Witzigmann-Preis 2010

HRH Prinz Charles of Wales, Juan Mari und Elena Arzak, Cesare
Giacone, Vincent Klink und Dieter Krieg sind die diesjahrigen Preistrager

Feierliche Verleihung der Preise in Partnerschaft mit dem Land Baden-Wurttemberg
am Montag,12. Juli 2010 in Stuttgart

Stuttgart- Prinz Charles of Wales hat die vielfaltigen BemUhungen Baden-
Wirttembergs um eine nachhaltige Landwirtschaft und bei der Bewahrung
regionaler Produkte, als vorbildlich gewdrdigt. ,, Ich moéchte das Land Baden-
Wirttemberg dazu begliickwiinschen, dass es so grol3en Wert legt auf eine
gute und gesunde Ernahrung — und dies in einer Zeit, in der ein so grol3er Teil
der Welt dabei ist, die Agri-Kultur in eine Agro-Industrie zu verwandeln.” Das
Land im Sudwesten, das auf der ganzen Welt gefeiert werde fir seine
exzellente Automobilindustrie, habe erkannt, dass die Lebensmittelproduktion
ein aulB3erordentlich vielfaltiger Prozess sein misse, sagte Prinz Charles in
einer Videobotschaft bei der Verleihung des Internationalen Eckart
Witzigmann-Preises am Montag, 12. Juli 2010, im Neuen Schloss in Stuttgart.
Prinz Charles:“ Ihr Einsatz fur nattrliche, gesunde Lebensmittel in Verbindung
mit der Kunst der Zubereitung macht Sie zum Vorbild nicht nur fir andere
Europaer, sondern fir die ganze Welt.“

Mit dem Internationalen Eckart Witzigmann-Preis 2010, der in Partnerschaft mit dem
Land Baden-Wirttemberg und der Tourismus Marketing GmbH Baden-Wirttemberg
verliehen worden ist, wurden neben dem Prince of Wales ausgezeichnet: Juan Mari
und Elena Arzak aus San Sebastian (Spanien), Cesare Giacone aus Serralunga
d'Alba (Piemont), Vincent Klink aus Stuttgart und der Maler Dieter Krieg (posthum).

Die Landesregierung wurde vertreten durch Friedlinde Gurr-Hirsch, Staatssekretérin
im Ministerium fur Landlichen Raum, Ernahrung und Verbraucherschutz. ,Mit dem
Internationalen Eckart Witzigmann-Preis werden herausragende Personlichkeiten



aus dem Bereich der Kulinaristik ausgezeichnet. Wo sonst, wenn nicht hier, in der
fuhrenden Feinschmeckerregion Deutschlands, sollte man einen solchen Preis fur
grol3e Kochkunst verleihen?", sagte Gurr-Hirsch bei der Preisverleihung und fligte
hinzu: ,Gastfreundschaft, Genuss und Lebensart sind bei uns in Baden-Wirttemberg
zuhause. Unsere Gastronomie ist fihrend - in der Spitze, wie in der Breite. Zum
erstklassigen Renommee als ,GeniefRerland’ tragen auch hochkaratige Veran-
staltungen wie der Internationale Eckart Witzigmann-Preis bei.*

Mit der Verleihung der Preise zeichnet Eckart Witzigmann herausragende
Leistungen und das besondere Engagement in dem facettenreichen Themenkreis
der Kochkunst, der gesunden Ernahung und der nachhaltigen Lebensmittel-
Produktion aus. Die Preistrager in 2010 setzen die Reihe der mit diesem Preis
Ausgezeichneten der letzten sechs Jahre fort, zu denen neben Carlo Petrini und
Dieter Kosslick u. a. Gunter Grass, Daniel Spoerri ,Tomi Ungerer, Alice Waters sowie
die Spitzenkdche Ferran Adria, Marc Haeberlin, Frédy Girardet, Harald Wohlfahrt und
Dieter Muller gehéren.

Prinz Charles konnte aus terminlichen Griinden an der Preisverleihung in Stuttgart
nicht selbst teilnehmen. Er hat seinen Neffen, Philipp Furst von Hohenlohe-
Langenburg, gebeten, den Preis fur ihn entgegenzunehmen. Prinz Charles
beabsichtigt, im kommenden Jahr nach Baden-Wirttemberg zu kommen. Er méchte
sich selbst ein Bild machen von den herausragenden Produkten der Region und der
Forderung der lokalen Landwirtschaft und Lebensmittelproduktion. Prinz Charles
sagte in seiner Rede via Video: ,Ich weil3, dass gerade Hohenlohe die Region
Europas ist, die mit die hochste Dichte an Bauernhdfen hat, die biologisch
orientiert arbeiten, und dass sich dort viele Bauern um fast ausgestorbene
Tierrassen kimmern- wie um das Limpurger Rind mit dem Boeuf de Hohenlohe oder
auch um das Schwabisch- Hallische Landschwein. Es ist flr mich eine freudige
Uberraschung, dass die Duale Hochschule in Bad Mergentheim mit so viel Erfolg den
ersten Studiengang fir Food -Management anbietet.”

Prinz Charles zeigte sich ,zutiefst davon Uberzeugt, dass die Losung der
Welternahungsfragen, die Wahrung der Ressourcen und die Bewaltigung der
Probleme des Weltklimas und damit die Zukunft unserer Enkel zu allererst in der
Arbeit des Bauern liegt, der in Harmonie mit der Natur lebt und arbeitet —aufrichtig,
mit positiver Kraft und Uberzeugung und mit gesunden Boden, mit gesunden
Pflanzen und gesunden Tieren. Und indem der Farmer so arbeitet, versorgt er uns
mit gesunden Lebensmitteln. Aber es ist lebenswichtig, dass immer mehr Menschen
das wissen und verstehen.”

Die Preistrager :

Seine Kdnigliche Hoheit, Charles Prince of Wales, erhalt den Internationalen
Eckart-Witzigmann-Preis 2010 fur seine herausragenden Verdienste um eine



nachhaltige Landwirtschaft und Lebensmittelproduktion. Er selbst praktiziert auf
seinen Gutern 6kologische Landwirtschaft und ist ein Verfechter der biologischen

Vielfalt und des Schutzes der natirlichen Ressourcen. Er hat durch seine
Schirmherrschaft der Idee von Terra Madre, dem weltweiten Netzwerk von Bauern,
Lebensmittelnandwerkern und Gastronomen zum Durchbruch verholfen. "Es gibt
keine gute Kiche ohne gute, saubere und gerechte Produkte, und daher sind ihm
auch die Koche in aller Welt zu grof3em Dank verpflichtet", heif3t es in der Urkunde.

Juan Mari Arzak und seine Tochter Elena betreiben gemeinsam das 1897
gegrindete Restaurant Arzak im baskischen San Sebastian. "Mit meinem Vater bilde
ich seit vielen Jahren ein Tandem", sagt sie. "Wir kreieren eine Autorenkiche:
Baskisch, mit Neuem, Evolution und Avantgarde, ohne regionale Traditionen zu
vernachlassigen.” Seit 1989 werden die beiden kontinuierlich mit drei Michelin-
Sternen ausgezeichnet.

Cesare Giacone hat sich weniger an der Jagd nach Sternen und Hauben beteiligt,
ist aber umso mehr Vorbild fir viele grol3e Koche der Welt. Sie alle sind zu ihm nach
Alberetto della Torre hoch oben Uber den Weinbergen des Barolo gepilgert. So wie
Thomas Keller, Amerikas Koch Nummer eins und selbst Preistrager 2006, der Uber
ihn sagt: "Cesare Giacone ist ein auf3ergewohnlicher Mann mit einer einzigartigen
kulinarischen Vision. Seine Gerichte sind komplex aber gleichzeitig einfach. Ihr
Geschmack ist unvergesslich. Bei ihm zu essen ist eine euphorische Erfahrung.”

Vincent Klink, Sternekoch von der Wielandshdhe in Stuttgart, konnte ebenfalls fur
seine Kochkunst ausgezeichnet werden, die Jury hat ihm aber einen anderen Preis
zuerkannt - den fur Wissenschaft und Medien: "Vincent Klink verbindet in
herausragender und zugleich wunderbarer Weise das Handwerk des Kochens mit
dem Hand- und Mundwerk des Schreibens, des Musizierens und der Fernseh-
Unterhaltung. Er unterstreicht so eindrucksvoll die Botschaft, dass Kochen eine
Kunst ist, ja zu den schdnsten Kiinsten gehort und dazu auch noch satt macht. So
wirkt der Sternekoch mit seinen Schreibkiinsten — gepfeffert und manchmal auch
nach gesalzen - Gberaus liebenswert in der Welt der Kulinaristik “.

Dieter Krieg (1937 - 2005) z&ahlte zu den renommiertesten deutschen Malern der
zweiten Halfte des 20. Jahrhunderts. In seinen grofl3formatigen Gemalden hat Dieter
Krieg oft banale Dinge zum Bildgegenstand gemacht: Salatkpfe, Blumenkohl,
Fleischstlicke, Spiegeleier, Fritten. Er hat dem Essbaren einen gebiihrenden Rang
in der Kunst eingerdumt. Das ist nicht allein eine malerische Leistung.
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